
 機種選定パターン（例）  
 

 

 

 

 

めんうちきさくら NS-90 
■400,000円（税 440,000円） 
 
 

 

めんうちきやまと NS-200 
■600,000円（税込 660,000円） 
 

 

A パターン 
時間・約 50食 
 

小型ながらも本格派！ 

健康志向のご家庭に！ 

B パターン 
時間・約 80食 
 

素人でも楽々自家製麺！ 

居酒屋・カフェ！ 

喫茶店・割烹料亭に！ 

 

E パターン 
時間・約 300食 
 

本格十割そばを 

大量製麺！  

蕎麦専門店！ 

ファーストフード店！ 

イベント施設に！ 
一刻 AT-200 
■1,500,000円（税込 1,650,000円） 

） 

 

C パターン 
時間・約 80食 
 

食数の多い飲食店に！ 

蕎麦屋・和食屋！ 

民宿・ペンションに！ 

 

2K ミキサーで 

水まし 

■600,000円（税込 660,000円） 

混み） 

ボールで 
水まわし 

生地を 

団子状に 

しておく 

4K ミキサーで 

水まわし 

■900,000円（税込 990,000円） 

 

） 

トレーで 
保管 

トレーで 
保管 

トレーで 
保管 

すぐに 

茹であげます 

TOTAL（税込） 

440,000 円 

円 

TOTAL（税込） 

1,320,000 円 

TOTAL（税込） 

2,640.000 円 

 

TOTAL（税込） 

660,000 円 

めんうちきやまと NS-200 
■600,000円（税込 660,000円） 
 

 

 TOTAL（税込） 

1,980,000 円 

 

めんうちきむさし  
NS-400（ロングスクリュー） 
■900,000円（税込 990,000円） 

 

 

     ） 
 

 

トレーで 
保管 

D パターン 
時間・約 150食 
 

Cパターンの 

能力アップに！ 

蕎麦屋・和食屋！ 

ホテル・道の駅に！ 

ホテル旅館に！ 

 

4K ミキサーで 

水まわし 

■900,000円（税込 990,000円） 

ボールで 
水まわし 
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